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RICORDI DI VITA. Il dott. Alessandro La Greca e

la viticoltura a Mormanno. 2°
di Luigi Paternostro

Notizie geoologiche

Greoologicamente 1 terreni della nostra zona vitifera, debbono
ascriversi all’ Focene superiore ed al T'rias.

Il chiarissimo Geologo Dott. Di Stefano, ha minutamente stus
diato tutto il territorio mormannese; ancora perd i resultati di que-
sti studi sono ignoti, perché & in via di stampa la Carta geologica
della Calabria da Ini riveduta. Debbo pero alla gentilezza del citato
Professore le notizie che qui riporto sulla natura geologica della no-
stra zona vitifera, avendomele cortesemente fornite.

In generale la maggior parte delle nostre vigne, stanno sugli
SCHISTI SERICITICT associati con Filladi, schisti argillosi, quarziti ed
arenarie, appartenenti all’ Iocene superiore. In qualche luogo parzial-
mente stanno, sw marne giallastre e caleari nwmmulitici, come nelle
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contrade Acquaformosa, Cammarelle, Mardusella, e sotto Colle Trodo.

Nella contrada Donnabianca, in vicinanza della strada rotabile
qualche vigneto sta sulla Dolomia farinosa del Trias superiore; ma
la maggior parte delle vigne di queste contrade e di quelle sotto-
poste, sono sugli Sehisti sericitici, filladici e argillosi, con quarziti ed
arenarie.

Questa regione, la pitt importante per la viticoltura di Mor-
manno, ¢ abbondanto in silicati.

Questi terreni Focenici, che sono da noi 1 vitiferi, urtano nella
massa di rocce (Dolomia del Trias superiore Calcari del Cretaceo,
Dlabasi Marne ¢ Cualeari dell’ Kocene) che costituiscono il Monte Cer-
viero a levante, ¢ Donnapuma o Colle Trodo a ponente.

12 Eoceue schistoso, & cosi ribassato, rispetto a tali rocce, per
effetto di nna serie di fratture, il cui allincamento generale ¢ da
Nord-Est @ Sud-Owest.

La massa principale del M. Cerviero, ¢ costituita dalla Dolomia
del T'rias superiore, snlla quale sta il Crefaceo formato da Calcari
con Rudiste coronati alla loro volta, da Diabasi, calcari ¢ marne con
Nummalditi. U M. Velatro e Donnapumna, sono essenzialmente costi-
tuiti da Dolomia bianca e nera del Trias superiore, ma sostengono
nella parte elevata calcari e diabasi dell’ Eocene.

Colle Trodo, & anch’ esso costituito da Cretaceo ed Eocene; una
frattura lungo la quale passa la rotabile che va a Papasidero, ri-
bassa I’ Eocene fino a Fiwmicello , ma quivi, compariscono gli schisti
varii, una volta molto a torto ritenuti come antichissimi; mentre
sono 1 pit alti dell’ Kocene.

Poche altre vigne ci sono poi a Sud di Mormanno, e sono pure
sugli Schisti eocenici con quarziti.

I castagni che accompagnano la zona vetifera dall’ Acqua della
Corte in giu fino a Pietra grossa, stanno sugli Schisti eocenici ¢ sullo
ghiaie con sabbic del Quaternario lacustre.

Natura fisico-chimica dei terreni vitiferi

La natura chimica dei nostri terreni vitiferi, non ¢ perfotia-
mente uguale da per tutto.

Nella zona pit elevata, predominano i terreni calcari-argillosi
pilt 0 meno compatti, mentre nella zona media vicino alla rotabile,
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il predominio & dei terreni argilloso-silicei alquanto sciolti e pit in
gitt nello vicinanze del finme, riprendono la preponderanza quelli ar-
gillosi pitt o meno calcalcari e compatti. Sono in generale tutti ter-
reni formabi sul porto, ricchi di sali di Magnesia e di Calce, perché
provenienti dalla Dolomia che & la roccia predominante.

In molti punti si hanno terreni rossi ocracci, ricchi di sali fer-
rosi (seqquiossido anidro ed idrato) dovuti al disfacimento delle Fil-
Liueli,

Dalle Filladi medesime, pare si debbano far derivare anche 1
depositi marnosi rosso giallastri, che nella regione sono frequenti :

La quantitd di calcare non & perd in tutti punti eccedente. In
bre campioni di terreno prelevati nella zona clevata del territorio,
da me esaminati ho trovate le seguenli cifre: .

1. Campione — Carbonato di calce 6,400 per cento.
2. Campione — Carbonato di calce 1,16 per cento.

Per tali determinazioni si & usato il metodo del prof. Fausto

Sestini per la determinazione del Calcare nelle terre.

Clima

Le condizioni climatiche del nostro territorio in gencrale ¢ della
zona vitifera in particolare, risentono 1’influenza dell’attitudine alla
quale ci troviamo e l'azioni delle grandi masse montuose cho ci cir-
condano da quasi ogni parte. Si possono perd ritenere uniformi per
tutta la. sua estensione, e solo differenze di temperatura si avvertono
tra i punti pitt elevati ed i pitt bassi, tra i quali corre un dislivello
di circa m. 200.

I’ esposizioni principali dei vigneti, sono quelle di levante e di
ponente, poche plaghe hanno quelle di settentrione; pochissime quella
di mezzogiorno.

Quasi tutti i venti, spirano alternativamente durante l’anno;
noll’inverno predominano i venti freddi di Nord e lo Scirocco, il
quale c¢i arriva sovraccarico di umiditd (perché se ne arricchisce at-
traversando gli estesi boschi della regione montuosa innanzi descritta).

Sono anche frequenti il vento di Ponente e quello di Levante,
che spirano specialmente in Primavera; il secondo, come pure il Greco-
levante, (che ¢ il pit temibile) sono spesso causa di pioggia.

L’ inverno & alquanto rigido; non manca mai la neve, la quale,
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quando & portata dal vento di Tramontana, si gela e rimane por
parecchio tempo sul terreno.

Nelle annate pitt rigide il termometro non & sceso mai al disotto
dei 6°c. sotto zero, mentre la temperatura media minima invernale
& di 1,3 e 1,4 ¢ la massima di 10° c.

La primavera comincia sempre un po’ tardi e corre ordinaria-
mente fresca, umida ¢ piovosa; Uestate ¢ temperata, i forti caloni
sono da noi una vera eccezione e raramente si verificano lunghi pe-
riodi di siceitd. Cio in grazia dellaltitudine alla quale ci troviaino,
e dei numerosi bosehi sparsi sia fuori, che nel territorio medesimo.

I autunno ¢ mite, alcune volte si cambia in una dolce prima-
nera; quando perd si ha predominio di venti di levante, finisce con
un Inngo periodo di piogge, con grave danno delie ave non ancora
raccolto. |

Le grandinate non sono frequenti, quando si avverano, or-
dinariamente in Aprile o Maggio, non assumono mai aspetto di un
generale flagello, rimangono circoscritte a piccole zone e assal rara-
mente hanno” danneggiato i vigneti di tutto 11 territorio.

Sono invece molto frequenti le brinate primaverili ed antunnali,
le quali gravi danni arrecano ai nostri vigneti.

Le contrade poi pitt vicine alle sponde del fiume, sono in spe-
cial modo esposte ai danni della nebbia che da quello abbondante-
mente si origina, specialmente nelle calme notti d’estate. Essa resta
stazionaria a poca altezza del suolo, fino a che il sole non la dissipa.

T.e brinate, cosi nocive, non solo alla vite ma a tutte le piante
coltivate, si potrebbero in parte evitare, seguendo l'antica pratica,
della formazione delle nebbie artificiali di fumo e praticando accu-
ratamente le sarchiature estive, allo scopo di distruggere le cattive
erbe nei vigneti.

Per produrre fumo abbondante, si potrebbe utilizzare la gran
quantith di-felei che rigogliosamente crescono nei nostri castagneti,
senza andare incontro a gravi spese.

Il Ch.me Dott. E. I'andolfi di Mormanno, da parecchianni rac-
coglie precise notizie termo-ecudometriche, rignardanti il nostro clima
e in grazia della sua cortesia, posso qui riportare il riassunto di (ue-
ste notizie per il decennio 1888-1897,
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DATI TERMO-UDOMETRICI DELLA STAZIONE METEREOLOGICA

DI MORMANNO

o 1006-07| 1888 1889 1890 1891 1892

&55 £ iga ﬂg &ga mg igu ﬁg iéé 3§
Mest (5.35| S8 1588 E5|S8E| 55 |BE8E| 52 [ES5) Fs

= g S = 3 = |® & = |= & = |7 & o
Gennaio 32| 635 3811930| 72 (1060 | 24 2050 ]| 58 |3160
Febbraio 6,3 2370 | 4,6 (8937 | 57| 880 | 28 |1400 | 7,7 [2740
Marzo 73 1760 | 62 (3743 | 80 (1985 | 66| 880 | 7,6 [8090
Aprile 11,10 | 1773 | 88 18396 | 10,3 |8345 | 9,1 |232,7 | 11,7 | 1440
Maggio 145 (1102 | 162 | 67,0 | 155 | 1455 | 158 | 69,1 | 162 | 703
Giugno 21,3 | 40| 20| 363 | 187 | 180 ? > | 197 | 405
Luglio 9236 | 120 220 | 160} 21,4 | 185 | 228 | 100 | 21,8 | 1040
Agosto o1,1 | 490) 220| 00| 241 | 35] ? ? | 23,1 | 602
settembre | 210 {1154 | 180 [3188 | 165 | 34,3 | 198 | 1670 | 19,7 | 1380
Ottobre 133 [217,6 | 160 | 2435 | 14,5 {2900 | 15,8 | 2020 | 158 |230,0
Novembre | 85 [161,1 | 96 2628 | 85 13970 | 11,1 |2090 | 102 | 780
Dicembre 731 50| 501270 50 (8592 ] 67 (1390 | 67 18845

1893 /| 1894 1895 1896 1897

Gennaio 22 11859 | 39 (1890 | ? |1100] 31| 590 | 58 |3010
Febbraio 56 (8200) 43| 210 638 [1740| 64| 780 | 76 |1435
Marzo 82| 498 63 |1470| 67 [1860] 94| 980 | 88 [1620
Aprile 109 | 525 | 100 [1345 | 12,1 [ 1843 | 86 |235,0 | 11,9 | 1455
Maggio 150 {1273 | 147 | 995 | 14,9 {1980 | 13,5 | 2030 | 14,7 | 1734
Giugno 183 | 81,3 | 188 | 85| 199 | 406 | 192 | 860 | 19,7 | 535
Luglio 219 | 980 226 | 00 231 | 17,0 | 234 | 350 | 248 | 41,0
Agosto 92,0 | 390| 221 | 255 223 | 55| 227 | 950 | 223 | 27,0
settembre | 20,1 [1205 | 205 | 825 | 208 | 120 | 19,1 |127,0 | 203 | 64,0
Ottobre 14,4 (1090 | 165 | 67,7 | 16,3 | 1140 | 16,5 | 2275 | 138 | 1680
Novembre | 106 [481,0 | 11,2 | 86,0 | 13,0 | 90,0 | 10,7 {3840 | 103 | 55,0
Dicembre | (o | 1150 | 53 (2340 692670 75 |4650| 6,4 | 80,0
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Da questo piu chiaramente si rivelano le condizioni climaticho
della nostra zona, e risulta che, pur trovandoci ad una notevole lati-
tudine, la vite, la quale germoglia a 10 0 12° c., fiorisce a 17 0 18° ed ha
bisogno da Giugno & Settembre di una media di 19° ; pur ritardando un
poco le sue fasi vegetative, pnd completamente e regolarmente svolgere.
I danni maggiori si risentono invece dal soverchio umidore dovuto
sia al clima in se stesso, e sia alla frequenza delle piogge. Tali dannj
si’ possono diminuire i molto, con i nazionali lavori di sistemazione
delle acque, sia alla superficie del terreno che nel sotto suolo, e con
le accurate cure colturoli, le quali sono attualmente, come via via
esporrd, poche e malamente fatte.

Varieta di vite.coltivate.

Numerosissime varietd di viti sono attualmente coltivate nei
nostri vigneti.

Nessun sano e razionale criterio ha guidato i viticultori nella
scelta di tali varieta e se ve ne ha di quelle che ben si adattano
alle nostre condizioni di clima e di terreno e vi prosperano dando
prodotti buoni ed abbondanti; moltissime ve ne sono invece del tutto
inadatte e la di cui cultura, oltre ad essere poco rimunerativa, riesce
grandemente dannosa, perché dove sono in preponderanza, impri-
mono i loro caratteri al vino il quale risulta percid poco buono.

Nessuno studio (per quanto necessario e di grande utilita) ¢ stato
fin’ora pur anco iniziato nella nostra Provincia sui diversi e nume-
rosi vitigni che vi si coltivano; dal quale potessero rilevarsiipregi
ed i difetti di ciascuno. Era mia intezione fare tale lavoro almeno
per le varieta coltivate nel territorio di Mormanno; la mancanza di
tempo non mi ha per ora permesso di attuare tale mia idea

Riserbandomi di iniziarlo in altra epoca, mi limiterd qui, per
ora, ad elencare e descrivere i principali nostri vitigni, per 1 carat-
teri pitt salienti, mirando principalmente a far risaltare quelli, cho
possono servire di base e di guida in una selezione fra i medoesimi.

Seguendo una classificazione semplice e generale, basata sull’ uso
al quale son destinate le uve che ciascun vitigno produce, ¢ sul co-
lore dell’acino, dividerd le varietd esistenti nel seguento modo.
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vitigni a frutto bianco

varietd ed uve da vino i
' b vitigni a frutto colorato

Varieta di viti esistenti
{ vitigni a frutto bianco

varieta ed uve da tavola
% ) { vitigni a frutto colorato

Vitigni da vino a frutto bianco.

1. Cavallina. — Vitigno robusto, rende molto in frutto, ma non
& raccomandabile, perché, anche arrivando a c-mnp]o’r-a. maturita, il

che & difficile essendo di maturazione molto tardiva, rimane sempro
molto riceo di acidi. 1 inoltre pofmmnncu’w attaccato dalle malattie
crmtnga-m iche,

Ziprivitolo. - Vitigno di mediocre robustezza: Da uva ricea
di zncchero a chiechi polputi e sugosi. Produce abbondante amente,

matura nella seconda metd di Ottobre e non soffre per eccessiva

umiditd o per soverchio caldo.

3._Ducicello. —. Vitigno a brevi internodii e di media robustezza.
Produce nva aromatica ¢ znecherina, da cui il nome. La percentuale
di zuechero & stata trovata del 22,H. al mutimetro Babo. Matura
nella, prima quindicina di Ottobre, ma marcisce facilmente; il che
lo rende poco adatto per noi, non avendone buoni prodotti che solo

nelle stagioni calde ed asciufte.

4. Asprinio. — Varietd molto diffusa nella provincia di Napoli
e nel vicino territorio di Castrovillari; di robusta ¢ vigorosa vege-
tazione e che da prodotti zuecherini i quali temperano hene Pasprezza
e la ruvidith di alenme uve nere. Da noi viene a matmazione nella
metd di Ottobre, mentre nei climi pit caldi anticipa di molto.

H. I un vitigno che produce abbondante, ma
non & adatto per buoni vini pereh® matura imperfettamente sui grappoli.

6. Moscafello, — Varietd conoscinta in quasi tutta Italia. Nei
paesi del nostro Circondario a clima pitt caldo, serve a confezionare
vini liquorosi molto buoni (Moscati). Da noi invece si coltiva poco,
perché essendo di precoce maturith ed essendo buccia fina e deli-
cata, marcisce facilmente e non si conserva bene fino all’epoca della
vendemmia generale. Impiantandone delle sezioni di discreta esten-
sione, potrebbe raccogliersi prima delle altre uve ed in tal caso po-
trebbe anche da noi servire a confezionare buoni vini dolei, oppure
a temperare l'asprezza dei vini comuni.

LLPISe 1OSK0.
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7. Yerderame o Verdang, — Vitigno importato nel nostro {erri-
torio dalle regioni litorance del Mediterraneo. Vegeta bene, ¢ pro-
duce anche molto, la maturazione delle uve perdo non avvienc inai
completamente e di pilt si marciscono facilmente con 1l soverchio
umidore. La sua coltivazione da noi non &, per tale ragione, affatto
consigliabile.

8. Tovina o Guarnaccia. — Vitigno robusto a brevi internodi;
produce uva sugosa, ricca di parte zuccherina, e che matura perfet-
tamente bene nella prima quindicina di Ottobre.

9. _Malvagia. — Corrispénde alla malvagia dei Toscani. Da noi
si mantienc di mediocre vegetazione, produce in abbondanza, ma &
fortemente attaccata dalle malattie crittogamitiche,

10. Lawyise yaceuto. — Vitigno assai robusto, ma di scadentissimo
prodotto. T grappoli sono lunghi e slegati con acini piccolissimi, tra
i quali ve sono pochissimi pitt grossi; ¢ naturalmente molto ricca

di acidi.
Vitigni a frutto bianco da tavola.

t. Uva_pane. — Varieth a langhi internodii e di media produ-
zione, Da uva che matura in Ottobre, di color giallo dorato a com-
pleta maturazione, con polpa molto dura e serbevole.

Q. Sanginella bianca. — Vitigno che produce uva molto somi-
‘gliante alla precedente, a buccia coriacea ed a chicchi ovali molto
polputi. Marcisce perd facilmente con I’umiditd, quindi non é molto
serbevole.

3. _Longobardo. — Da uva di piacevolissimo sapore, a grossi
grappoli serrati con chicehi bislinghi e a buccia molto fina e deli-
cata. I8 pochissimo anzi punto serbevole ed ¢ attaccata fortemente
dalle malattie crittogamiche.

Vitigni a frutto colorato, da vino.

1. Malaga. — Vitigno robusto a brevi internodii. Prodnce uva
a grossi chicchi, di color rosso, molto zuccherina e con piacevolo
aroma. Matura nei primi di ottobre. La sua coltivazione & perd poco
estesa.



9. Nivorawo duro. — 1 una delle buone varietd da vino, colti-
ada di tempo e molto diffusamente. Ha vegetazione rigogliosa, tralci
obusti o brevi internodii e da abbondanti grappoli serrati, con acini
wali, di media grandezza, 1 quali resistono bene all’umidore. Matu-
ano nella seconda meta di Ottobre.

3. Nivoramo ad oliva. — E una sotto varietd di Nivorano, che
liflerisce da quello su deseritto, per avere gli acini pin piceoli. Gli
dtri caratteri sono 1 medesimi.

. Castiglione. — Non differisce molto dal Nivorano duro. La sua
altura & anche molto diffusa, perché da uva abbondante, zuccherina
existente all’ umiditd e principalmente perche di precoce maturazione.

h. (reco Nero. — Vitiguo difinso in tutta la Calabria ed & uno
lei migliori tra quelli che si coltivano da noi. Non & di abbondante,
roduzione, ma da ottima qualitd di uva leggermente aromatica. Ma-
wra nei prineipi di Ottobre e resiste bene alla colatura.

6. Lacrima_o Magliocco. — E nn vitigno vigoroso anch’ésso dif-
usissimo in Calabria, specialmente nella provincia di Catanzaro.
“rattificazione sicura ed abbondante, uva sugosa zuccherina e leg-
rermente aromatica. Ta sua cultura si va sempre pitt diffondendo
:on gran vantaggio della nostra produzione enalogica.

7. Cascaruolo. — Sarebbe ottimo vitigno se se ne facesse la rac-
olla anticipata produce abbondantemente uva molto zuccherina a
iceoli grappoly, “intensamente colorata. Come perd lo indica il suo
wome, quando giunge a completa maturita, il che succede precoce-
nonte, va facilmente soggetta a perdere quasi tutti gli acini, perche
i staccano facilmente dai peducoli, specialmente se la stagione corre
mida e piovosa,

Per tale ragione, sovente quasi tutto il prodotto va perduto o
rima o durante la vendemmia.

8. Zigrino. — Ama clima caldo. Da noi i suoi prodotti non ar-
ivano mai a completa maturazione. Nel territorio di Castrovillari é
nolto diffuso ed apprezzato. :

0. Aglianico. — Vitigno di media vegetazione e di produzione
hbondante, abbastanza diffuso; ma matura i suoi prodotti molto tardi,
juindi non si adatta bene da noi,

10. Sciascinoso_od Olivella. — Vitigno che prospera mei terreni
wciolti, fresci e fertili. X molto diffuso e sebbene di tardiva matu-
azione lo & meno dell’Aglianico. Le uve producono vino molto ricco
li materia colorante, che perd si scolorisce con 1'invecchiamento.

www.faronotizie.it
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11. Nivorano a Mustarda. — E di mediocre vegetazione, con
tralei alquanto gracili ed a brevi mmternodii. Produce uva rvicea di
zuccheri, a chicchi grossi ed ovali con bucecia coriacea; oltre che per
il vino, serve pure a fare, mediante la cottura degli acini, una cou-
serva dolce detta mustarda molto usata in Calabria, per la conle-
zione di paste dolci.

12. Cannamele. — Vitigno robusto a brevi internodii, ottimo pex
qualitd e quantith di prodotti. Matura verso la meta di Ottobre.

Uve a frutto colorate da mangiare.

L. Quagliana. — Produce uva a grappoli molto serrati, con chic-
chi rotondi e grossi, discretamente zuccherina ed aromatica e con
buccia molto fina e delicata. Marcisce facilmente con 'eccessiva umi-
ditd e non & punto serbevole.

2. Uva ruggia. — Produce uva che matura molto tardi. Grossi
grappoli con chicchi molto grossi e serrati, a buccia a coriacea. Si
raccoglie ancora immatura verso la fine di Novembre e si conserva,
sospesa in aria, in Jocali asciutti e ventilati, dove compie la matn-
razione.

khhkkkhkhkkkhkhkkkhkkhkkhkhkkhkhkkhkhkkhkikkhkikkikiikk

Descritte cosi brevemente le varietd pilt estesamente coltivate
nel nostro territorio e indicati di ciascuna i caratteri pitt salienti, si
pud, basandoci su questi, sciegliere tra tante, le migliori e pitt adatte,
sia al nostro clima ed ai nostri terreni, sia a poterci dare vini di
tipo costante.

E necessario perd premettere, che la scelta dei vitigni da col-
tivare @ questione di grave importanza e deve principalmente inte-
ressare i viticultori, i quali debbono su di essa concentrare tutta la
loro attenzione e le loro cure e debbono procedervi con la massima
oculatezza. K da riteners per certo, che la molteplicita dei vitigm
costituisce un grandissiiio ostacolo ai progressi dell” enologia. Di
molte varietd, non tutte possono essere ugualmente buone e pro-
durre uve che maturano tutte ugualmente e contemporancamente
bene; sicché, se le. cattive sono in preponderanza, necessarianicnbe
guastano anche le buone. Di pili, con tanta promiscuita i vitigni,
pit intensamente si risentono gli effetti della variabilita delle sin-
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gloni e non si potra mai ottenere prodotti quasi identici per bontd
o per grado di maturazione. In tali condizioni ¢ assolutamente im-
possibile poter ottenere tipi di vino costanti ed uniformi giusta-
mente ricercati ed apprezzati in commercio. ;

La mancanza di vini tipo, ¢ pur troppo un inconveniente che
st Jamenta in quasi tutta la Calabria, con gravissimo nostro danno
economico.

In Toscana invece, in Piemonte ed in altre regioni italiane,
solo limitando la coltivazione della vite a poche ed accertate buone
varieta, hanmo potuto stabilire ¢ costantemente produrre quei tipi di
vini, come il Chianti, il Rufino, 11 Barolo ecc: c¢he hanno oramai
fama assodata e sicuro smercio in tutta Jtalia ed anche all’ Estero.
Senza perd guardare molto lontano da noi e limitando osservazione
al solo nostro territorio, possiamo a luce meridiana constatare i be-
nefici effetti della selezione ¢ limitazione della vavietd di vite.

Quei pochissimi proprietari infatti che nel nostro territorio, in-
camminandosi verso il progresso viticolo ed enologico, hanno co-
minciato a sopprimere nei loro vigneti le varieta cattive e poco a-
datte al nostro clima hanno sensibilmente migliorato 1 loro vini
anzi aleuni ne hanno ottenuto delle gualitd veramente ottime. Questi
reali vantaggi conseguiti, dovrebbero spingere anche 1 pitt riottosi
a seguire U'esempio e nel medesimo tempo incitare quelli che hanno
cominciato a perseverare sufla buona via con maggiore alacrita e
solerzia.

Tenendo quindi esclusivamente di mira il principio che per mi-
gliorare i nostri vini e iniziare proficuo e vantaggioso commercio dei
medesimi ¢ necessavio limitare di molto il nwmero delle infinite varvieta
di viti attualmente coltivate; vediamo a quali tra queste dobbiamo
dare la preferenza. Acciocché questa scelta fosse accurata e percheé
si potesse essere sicuri dei risultati, si dovrebbe, come consiglia il
chiarissimo prof. Caruso, (1) di ciascuna uva fare il vino separata-
mente, per cosi accertarsi delle sue qualitd caratteristiche; scelte in
tal modo le migliori uve, si potra procedere ad un secondo esperi-
mento per vedere come si possono utilmente mescolare tra loro, per
ottenere tipi di vino che incontrano di piu il gusto dei consumatori.

(1) Vedi G. Caruso, Corso di Agricollura p 789.
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In tal modo si avrebbero dati certi e sicuri basati su risultati
di fatto, senza timore di andare incontro a delle disillusioni.

A coloro poi che dovessero fare impianti di nuovi vigneti, con-
siglio quanto il gia citato Chiarissimo Professore scriveva in un suo
lavoro: (1) E necessarlo poi che, qualunque sieno le essenze vitifere da
scegliere, cessi la cattiva wsanza di coltivare insieme alla vinfusa pit
varietd, che domandano coltura e potagione diversa ¢ che maturano
in epoche differenti. Le varietd devono coltivarsi in lotti, separatamente,
affinche si possa adoprave a ciascuna le cure bisognevoli ».

Sarebbe quindi necessario che i nostri maggiori coltivatori e
proprietari di vigneti cominciassero a fare di queste esperienze per
iniziare cosi un razionale sistema i miglioramento della nostra vi-
ticoltura.

Per ora, mancando affatto di queste esperienze, indicherd 1 mig
gliori vitigni, quelli cio¢ che pitt si adattano alle nostre condizioni
di clima e di terreno ed alle esigenze della nostra produzione vini-
cola, basandomi sui loro caratteri specifici e sui dati che dalla espe-
rienza e dalla pratica ho potuto raccogliere.

Tra le uve bianche, delle quali & utile non abbondare molto,
sard bene limitare le varietd alle Malvasia ed alla GGuarnaccia, per-
ché sono le pitt ricche di paste zuccherina, maturano contempora-
neamente ai primi di ottobre e sono le piu resistenti ai danni della
umiditd. II Ducicello sarebbe ottimo per tutti i riguardi, ma va sog-
getto facilmente a marcire, il che ¢ grave inconveniente pel nostro
clima umido.

Bisognerd scartare invece le varietd Cavallina, Verdana e Lau-
rise vaccuto, perché, quantunque di abbondante produzione, non ma-
turano mai perfattemente e danno pessima qualitd di vino. II  Mo-
scatello non conviene coltivarlo se non in estese sezioni e volendo
fare vino fino da bottiglia, cosi come & attualmente sparso nei no-
stri vigneti, non & di nessuna utilita.

Tra le viti ad uva colorata, sara conveniente estendere princi-
palmente la coltivazione della Lacrima, del Gireco nero e del Custi-
glione. Queste tre varietd sono ottime per produzione, per qualita i
prodotto e per adattamento al clima ed al terreno.

(1) Vedi G. Caruso, Questioni urgenti di viticollura. p. 27.
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Del Cascaruolo bisognerebbe impiantarne delle sezioni e farne
la raccolta anticipata.

Sono anche buone le diverse varieta di Névorano.

Sono invece da scartavsi 1'Aglianico e lo Zigrino, perché non
maturano bene, il Laurise rosso perché da vino cattivo, troppo ricco
di acidi e cosi pure I’ Olivella.

Il miglior mezzo per poter gradatamente sostituire ai cattivi
vitigni quelli buoni, sarebbe 1l servirsi dell’ innesto, il quale pero
pur troppo da mnol si pratica poco, come avrd pilt estesamente a dire
in seguito.

Riguardo poi alla convenienza d’introdurre nella nostra viti-
coltura, vitigni forestieri, dird che ci sarebbe, quando s’ importassero
vitigni molto precoci.

Prima perd di decidersi a tanto praticare, bisogna scegliere ocu~
Jatamente le varietd che si vogliono introdwrre.

Le piante sono wn prodotto quasi esclusivo del clima e del ter-
reno di una data regione. Questi due elementi variano grandemente
da regione a regione, da paese a P'I.CH(‘ e pud dirsi anche da contrada
a Lontmr]a, nel medesimo territorio. 1 quindi difficile, per non dire
raro, poter trovare le medesime condizioni climatiche ¢ gli identici
terreni, in due luoghi molto lontani tra loro; potramno essere pilt
0 meno rassomiglianti ma difficilmente uguali.

Deriva da cid, che non si pud mai a priori essere sicuri della
riuscita dei vitigni importati dal di fuori perché potranno subire delle
modificazioni pitt 0 meno profonde a seconda delle diversita pitt o
meno grandi che troveranno nel nuovo ambiente nel quale sono co-
stretti a vivere,

Sard bene quindi, prima di procedere all’ introduzione del vitigni
forestieri e farne impianto su larga scala, assicurarsi che essi nel
lnogo dove voglionsi trapiantare, continuino a mantenere invariate
le qualith per le quali sono state scelte e per le quali si credono
preferibili ai vitigni paesani.

Tale certezza di buona riuscita, si pud avere solamente dopo
ripetute ed accurate esperienze che possono farsi su di un numero
limitato di piante.

Da noi ho gia detto i vitigni che c¢i converrebbero sono quelli
a precoce maturazione e sarebbe buono che se ne cominciasse a pro-
vare I'utilitdh e la convenienza.
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Disposizione dei vigneti.

Nel nostro territorio la coltura della vite é intensiva e specializ-
zata tranne poche eccezionij sicch® si tratta di vere e proprie vigne
le quali per rispetto alla loro disposizione, possono classificarsi in
due categorie cioé in vigne pazze e vigne a filari.

La prima categoria, come lo indica efficacemente lo stesso nome
vernacolo, comprende quei vigneti nei quali i ceppi sono stati pian-
tati alla rinfusa senza la guida di alcun criterio razionale, alla di-
stanza variabile di m. 0,40, m. 0,50 e al massimo di m. 0,70.

Non mi fermerd molto a criticare tale confusa ed irregolare
piantagione, perché non solamente la teoria ma la pratica, e I'espe~
rienza locale, ci dimostrano annualmente come i prodotti che si ot~
tengono da tali vigneti, sono scarsi e di pessima qualitd, e cido mi
pare sufficente senz’altro a condannare il sistema.

Che debba avvenire cosi, si releva dal fatto che, non disponendo
le piante secondo nessun ordine, queste per la maggiore o minore
distanza che passa tra di loro ed a causa delle accidentalita del ter-
reno, non possono assolutamente tutte trovarsi nelle medesime con-
dizioni rispetto all’aria, alla luce ed al terreno e non possono quindi
dare prodotti identici per qualita quantitd e grado di maturazione.

LuPa Copy

Ducicello
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LuPa Copy

Moscatello

Ho avuto spesso occasione di constatare, che specialmente in basse
giaciture e in terreni freschi, tali vigneti hanno dato per prodotto,
unicamente uva ammuffita e marcia, quasi inservibile. Per la loro
cultura poi, si richiedono forti spese di mano d’opera perché s’im-
piega molto tempo per eseguire i lavori colturali; né si potra mai
trarre profitto dagli strumenti aratorii moderni.

Per fortuna perd, questi vigneti cosl malamente disposti sono
di antico piantamento, mentre per quelli impiantati in epoche pit
recenti, si sono seguite norme pitt razionali, adottando cioe la dispo-
sizione a filari.

Le distanze pin usate tra i filari, variano da un minimo di .
1,04 (4 palmi) ad un massimo di m. 3,12 (12 palmi).

Vigneti con quest’ultima dimensione ce ne sono pochi e fen-
dono a scomparire del tutto.

Tra questi estremi, vi ha i termini medii di m. 1,56 (palwi )
m. 2,08 (palmi 8) m. 2,34 (palmi 9) che sono 1 pitt comuncmente
adottati. -

(Continua)
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