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PRESENTAZIONE 

Il mondo degli Agrumi è talmente vasto e articolato che ogni suo aspetto, culturale e 

colturale, potrebbe essere, da solo, oggetto di un intero volume. Si tratta, infatti, non solo di 

alcuni dei prodotti alimentari, in particolare le arance e i loro derivati, più diffusi e consumati 

a livello mondiale, ma di frutti, come il cedro, che hanno accompagnato lo sviluppo 

dell’agricoltura sin dagli albori della civiltà indoeuropea, a Babilonia, 6000 anni orsono, fino 

a diventare parte importante della prima grande religione monoteista, l’ebraismo. 

Ogni agrume è, infatti, testimone di epoche e di grandi civiltà e dovunque essi siano stati 

coltivati hanno sempre suscitato meraviglia tale da essere divenuti rapidamente protagonisti 

delle lettere e delle arti, oltre che dei mercati e della gastronomia. Così, l’arancio è il simbolo 

stesso della civiltà islamica europea, diffusa nella Sicilia arabo-normanna e in Andalusia a 

cavallo dell’anno mille e nei secoli successivi. Simbolo di sapienza agronomica e, nello 

stesso tempo, di diletto. Ma gli agrumi diventano, poi, in qualche modo, protagonisti del 

Rinascimento italiano, e, in particolare, della bellezza delle Ville Medicee, che ne sono 

simbolo imperituro. 

L’idea stessa del paesaggio italiano, come luogo di eterna primavera, reso immortale da 

Botticelli, con il boschetto di agrumi che la rappresenta, fa sviluppare, in tutte le grandi corti 

europee la moda, se non la necessità, delle orangeries, la cui tradizione, seppur in altro 

modo, continua oggi con la fortuna dell’agrumicoltura ornamentale di fattura italiana. 

Stessa sorte tocca al limone, senza il quale il paesaggio della Costa Amalfitana non 

potrebbe immaginarsi e che nel XIX secolo dalla Sicilia raggiunse i mercati di tutto il mondo, 

quando alla navigazione a vela fece seguito quella a vapore. E, ancora, il mandarino, che 

conquistò la Conca d’Oro palermitana nel XIX secolo e del clementine capace di cambiare il 

volto della piana di Sibari e dell’arco ionico tarantino, dando luogo, negli ultimi decenni del 

XX secolo, a un sistema colturale utile a garantire sviluppo economico in territori fino ad 

allora marginali. 

Per non parlare, poi, di alcune specificità, tutte italiane, anzi, calabresi, come la coltivazione 

del cedro e del bergamotto, i cui prodotti, per ragioni affatto diverse sono comuni a larga 

parte del mondo, anche se purtroppo, poco del loro valore aggiunto rimane nel nostro 

Paese o, almeno, nei luoghi di coltivazione. 

Abbiamo, volentieri accolto l’invito di coordinare questo volume, che non poteva mancare 

nella Collana Coltura&Cultura di Bayer CropScience. Lo abbiamo fatto immaginando un 

percorso articolato, tra scienza e arte, in più di 50 capitoli, ma coerente con lo stile e la 

ragion d’essere della Collana. Abbiamo chiamato a collaborare con noi oltre 60 Autori, tutti 

nomi di rilievo assoluto nel mondo degli agrumi e in quelli comunque ad esso legati. 

Il nostro obiettivo, che ci auguriano sia condiviso dal Lettore, è stato quello di aver ancorato 

la divulgazione alle solide radici della ricerca scientifica. Abbiamo voluto fornire al lettore 

informazioni chiare, ricche di particolari, a volte anche di aneddoti, capaci, fin dove 

possibile, anche nella scelta delle immagini, di compendiare il rigore della ricerca con la 

vivacità dell’informazione; rispecchiando, in definitiva, i valori propri del giardino di agrumi 

come luogo “fruttifero e dilettevole”, dove scienza e arte si fondono. 

E' un atto di fiducia verso un mondo che tanto ha dato alla cultura del nostro Paese e tanto 
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ha contribuito alla sua bellezza, certi di poter continuare ad affermare, con Stendhal, che 

“C’è proprio un Paese dove gli aranci crescono in piena terra? Chiedevo alla zia e avendo 

spiegato la zia Elisabeth che c’era questo Paese e si chiamava Italia...”. 

Eugenio Tribulato e Paolo Inglese 
coordinatori scientifici del volume 
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